
F I C H A  T É C N I C A  D E L  L O T E

B R A S I L  ·  E S P Í R I T O  S A N T O  D O  P I N H A L

CAFÉ DE BRASIL BOURBON
ROJO NATURAL

C A R A M E L I Z A C I Ó N

AFRUTADO · DULCE · FRUTOS SECOS

Dulce, sedoso y acidez baja 84,5 SCA

O R I G E N Brasil, Espírito Santo do
Pinhal

A L T I T U D 1.100 m

V A R I E T A L Bourbon rojo

P R O C E S O Natural

C O S E C H A 2026

N I V E L  D E  T U E S T E Medio
E S P Í R I T O  S A N T O  D O  P I N H A L ,

B R A S I L

P E R F I L  S E N S O R I A L

A C I D E Z Baja C U E R P O Alto

D U L Z O R Alto A M A R G O R Muy bajo

R E C E T A

M É T O D O C Ó M O

Espresso 18 g · 1:2 · 93 °C

AeroPress 18 g · 1:10

Cafetera italiana 20 g



Prensa francesa 15 g · 1:15

Tostado el 02.09.26 en Madrid · PERFIL DE TUESTE Campeón tostador de café de especialidad de Madrid
2023 · v3.boconospecialtycoffee.com/cafe-de-brasil-1kg/


